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La necesidad del hombre por empacar sus alimentos proviene
de hace muchos siglos. Se conocen vasijas de barro en los cuales
se transportaba agua de un punto a otro que datan desds la
prehistoria. El vidrio fue conocido por los egipcios desde hace
cuatrc mil aflos y el bronce junto con otras aleaciones metdlicas

fuercn materiales importantes de empaque rara otras
civilizaciones.

Pero no fue sino hasta el siglo XVIII, cuando Francia al
final de la década de 1790 estuvo en guerra y tenia dificultades
para alimentar a su pueblo. Las fuerzas en guerra de NapoledHn
tenian una dieta de carne podrida y otras cosas de pobre calidad.
Los alimentos dieponibles no rodian ser almacenados o)
transportados excepto en estado seco. Reconociéndolo como un
rroblema importante, fue ofrecido un premio de 12,000 francos a
cualguiera que inventara un método 1Util para la conservacién y
empaque de alimetos. Nicolds Appert, un confitero francés que
trabajaba en una simple cocina, observd que el alimento calentado
en recipientes sellados era conservado egi el recipiente no era
abierto, experimentd durante diez afios, hasta que perfeccicnd su

método, por lo gue Appert recibid la recompensa de Naroledn.
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La razdén por la cual se daba este fienémeno no se conocid e
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cerrados (enlatado) fue practicado durante los siguients
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gin éxito, aunguc en la oscuridad de la ignorancia. N



ta en 1864, que otro francés, el gran Louis Pasteur
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fue =ino ha
descubrid la relacidn entre los microorganismos Vv la
descomposicion de los alimentos.

Poco se ha hablado de la importancia que ha tenido para el
hombre 21 poder empacar y conservar sus alimentos, especialemente
desde el punto de vista de su desarrollo y bienestar. El1 hecho de
no poder conservar y empacar sus alimentos representaria el tener
aue pasar la mayvor parte del tiempo consiguiendo alimentocs gque
s60lo podrian usarse en un pericdo muy corto de tiempo, para asi
empezar el ciclo de nuevo. El procesamiento vy el empaque han
rermitido que en sociedades con mayor adelanto se dedique un
tiempo cada vez menor a adgquirir y preparar los ‘alimentos,
dejando asi mds tiempo para la educacidén, el trabajo, la familia
y actividades culturales y recreativas.

La industria de alimentos no ha sido ajena a la necesidad de
contar con alimentos con una vida Gtil més larga, Vv es asi como
actualmente el empaque representa el costo individual mas alto
del productor (con excepcidn del costo de distribucidén, cuyos
costos estdn dividos entre procesadores, mayoristas v minoristas)
ain a veces excediendo el valor del producto contenido.

Por otra parte la industria del empaque ha encontrado
también en la industria de alimentos su mejor mercado, va que
estudios recientes indican que s6lo la industria de alimentaria
compra el 50% de los empagues aque s& producen.

Ademds de mejorar la vida de &anaquel de los elimentos, el
empaque tiene otras funciones importantes como:

-Contencidén: Permite a las psrscnas llevar polvos y liquidos esin
se derramen.

-Uniformidad: Los pesos y tamafios son ahora més constantes.

-Reduccldén de Pérdidas: Permite acumular materias primas para

procesamiento posterior, permitiendo cosechar cantidades

mayores =in el temor de Qque se pierdan, y asi mejorar la

eficiencia en produccién y distribucidn lo cual reducira el

precioc unitario para el consumidor.

-Ampliar Mercsdos: Greciss al enraque es posible gue Jlas
industrias ruedan ocrtar a mercados mas Ziranaes,



coenvirtiendo 2 su vez a las empresas en mejores competido:
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y  prrmitir gie se consumaen  én todas rartes productos que
s6loc podian cmsumirse localmente.

~Merchandising: El empaque se& ha vuelto el "vendedor silencioso”
de los productos de las emprzsas, ya que habiendo tantas
opciones para el consumidor, es necesario que el empaque

diferencie al producto de los de la competencia.

Las ventajas tecnolbgicas de los empagues pueden agruparse
segun el tipo de wroteccidn que brinden al alimento, en fisica,
quimica y biolégica.

—Fisica: Previene contra
Dafios por acarreo
Impactos
Perforaciones
Cambios zn temperatura y humedad ambientales
Absorcidén de humedad en producios secos

Retenclon de humedad =n productos huicedos

-Quimica:
Contaminzcidn qgquimica
Protecciéa contra la luz y »pérdidas de suabor y aroma
Barrera contra oxigeno y aire

Absorcion de olores v sabores extrafios

-Bigclégica:
Contaminazidn microbioldgica
Infestacién de insectcs
Atague de roedores

Ademds de todas estas ventajas el empagque debe también ser
convaeniente para el consumidor, de facil acarreo, facilidad de
shrirec. de czrrerse i es necesario, ademds de ser de un tamafio

asdecuads para almacenarss en bodegas caseras ¢ en refrigeracién



