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El problema de [a disponibilidad de proteina para la
industria animal es cada dia mds critico, sobre todo para
paises como los de Centro América, en donde la diversidad
de posibles fuentes de proteina es sumamente limitada.

La fuente principal ha sido Ia harina de la torta de semilla de
algodén, pero la demanda mundial de proteina y I
necesidad de exportar de estos paises, ha creado altos precios
en los mercados locales para este producto. Es nccesario, por
consiguiente, buscar y evaluar otras fuentes de proteina y a
menos de que esta actividad no se realizara constantemente y
con intensidad, Ia escaséz de proteina serd cada vez mayor,
Actividades de csta naturaleza son absolutamente necesarias
y deberian de ser estimuladas por los paises a través de
centros de investigacion cen el drea,

Entre las fuentes con las cuales se podri contar en un
futuro cercano, a pesar de que ya existen en otros paises de
Centro América, son la torta de la Palma africana (Elaeis
guineensiy), la de Corozo (Orbygna cohune) y de Coco.

El contenido promedio de los diferentes nutrientes en
las almendras ¥ en las otrtas se describen en el Cuadro No.
I. Los tres Tuentes se caracterizan por tener cantidades altas
de aceite, siendo ¢l corozo la fuente mis rica en este
mitriente, De fas tres, la palma africina mostrd los niveles
méis altos de fibra croda, mientras que {a torts de corozo
tewdn  valores  lisciamente . maveres de proteima, En las
diferentes tortas de almendra fos valores promedio obtenidos
tienen bastante siilitwl, estando todos elloy comlicimmdos
por ka eficiencia de estraccion de aceite y de Ta eliminacion
e fibra crnda diange ¢ procesamicidn,

COMPOSICION QUIMICA Y VALOR
PROTEINICO DE LA TORTA
DE PALMA AFRICANA,

DE COR0Z0 Y DE COCO
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CUADRO No. 1

COMPOSICION QUIMICA PROXIMAL Y CONTENIDO
DE CALCIO, FOSFORO Y HIERRO

(Valores por 100 g)

__Soroeo_ PalmaAfri. __ Coco  _

Almen- Almen- Almen-
dra Torta dra Torta dra Torla

Humedad, g 11.2 103 140 74 178 R.2
Estracto cléreo, g 61.2 58 37.3 130 476 8.1
Fibra cruda, g 76 193 197 234 11.7 204
Nitrgeno, g LR 324 131 2,70 Ld46 281
Profeina, g 74 202 82 169 9.1 1746
Ceniza, g 15 .49 1.6 34 25 55

Resullados de otros anilisis en muestras comerciales se
presenlan en ¢l Cuadro No. 2. Se puede observar que las
harinas de  palma africana, coco ¥ corozo  ficnen
cotenido ce fibra cruda y de proteina similares, En
comparacion con  Ia harina  de torta de  semilln  de
algodon, lox  productos  bajo  consideracién — contienen
menos proteina ¥ aprovimadamente dos veees s fibra
crwda, importante aspeeto en fa alimentacion de animales
wonegiviicos, La harina de tmta de patma alicana liene
canlithades significativamente mayores de fosfore gue s de
L harina de torta de corozn,
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CUADRO No, 2

COMPOSICION QUIMICA DE LAS HARINAS DE
COROZO, PALMA AFRICANA, COCO Y ALGODON

(Valores expresados en 100 g de mucstra)

Proteina Crma Ll Conira Ca [ le
Thn Ilz() csuda, g '] cmlag s myg mp mg

larina de intta de
Palma Africona 54 .2 102 29 49 193 692 19.3

larina de torla de
oo 8.2 198 7.2 Al 43 200 N9 10.0

larina de e 6.8 19.2 99 183 62 359 518 .o

ilarina de tora de
wmills de algodon 64 43.5 6.2 %1 62 Sin 726 .-

Es muy importante seialar gue el lipo de

procesamiento puede modilicar estos valores.

En cl Cuadro No. 3 se presentan los valores de fos
aminoacidos esenciales expresados en gramos de aminmicido
por gramo de nitrogeno. Para poderse dar una idea miis
amplia de la importancia de estos valores sc presenta el
contenido de aminodcidos esenciales de las harinas de
algodon,

CUADRO No. 3

COMPARACION DEL CONTENIDO DE AMINOACIDOS
ESENCIALES DE LAS HARINAS

De acuerdo a lo que se observa en el Cuadro No. 3 ¢l
contenido de aminodcidos esenciales en los 4 productos es

. muy parccido, El contenido de aminoicidos sugicre que [a

calidad nutritiva de ka proteina de las tortas de almendras,
estd fimitada por los niveles bajos de lisina, triptofano y
metioning, niis  cisting, que contienen,  Esto debe  ser
estucdiado parn  poder  baluncear  raciones con  estos
ingredientes, sobre todo para la alimentacion de animales
monogistricos, incluyendo las aves.

Es de interés hacer notar que ¢l valor proteinico de las
harinas de palma africang, coco y corozo se pueden ver
alectadas por ¢l procesamiento que se les dé a las almendras
para producirlas. Generalmente ¢l procesamiento por
pransado con uso de altas temperaturas puede destruir
algunos aminoicidos, principalmente la lisina, pero lo s
comin ¢s que se reduzen su disponibilidad a través de una
menor digestibilidad de la proteina,

En cl Cuadro No. 4 estin resumidos log resultados de
los ensayos biologicos de las tres fuentes. Los mcjores
aumentos e¢n peso e indices de utilizacion del alimento y de
la proteina, fueron obtenidos de la torta de corozo, seguidos
de la palma africana y del coco, Sin embargo, es de hacerse
notar ue todas las muestras dicron valores significativamente
inferiores a los que se obtuvieron de la caseina.

CUADRO No. 4

VALOR NUTRITIVO DE LA PROTEINA DEL
COROZO, PALMA AFRICANA Y COCO

I'alma Semilla de Harina de

Aminoicidos Africana Corozae algodon coco
k/eN r/eN k/eN B/sN

Ailginina 0.66 0.47 0.3) 0.44
Histidina 0.21 0.28 0.20 0.18
Isoleucina 0.31 0.2) 0.28 0.33
Leucina 0.40 0.31 0.43 0.38

[ ininn 0.33 0.29 032 0.36
Metionina 0.22 0.3 0.10 0.10
Cintina 0.05 0.06 0.12 0.08
) enilakining 0.25 0.27 0.38 0.35
Yoo 012 L8 1)) 0.2} .00

Fupishane 0.0} (L4 0.9 0.0n

\olnng " .30 0.3 0.42
O wde nuitvigene 2,20 3.50 6.77 2.2

Promedio
Aumenty Cansumo proteina
Iucuu:' de en peso - de aimen- consurmni- I'.IZ.N..2 I:.:\.J
pratcing B to, g da, g
Corvog 75 41t 46.1 1.61 5.5
Palma al'ricana 34 328 3.1 1.03 9.6
Coco iI5 223 24.7 0.61 14.9
Coxcing 131 148 46.1 2.84 34
i Pesn promedio el 47 grmos
2 Inediee e CHICR UL PROLCIINR IS W ies ool pisves
Pl ing connmnla
3. Indice de utilizavion del aluento: vhonun onvemnio
e aio en peso l
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Lax harinas obtenidas de las tortas provenientes de Ins
diferentes nueces de las palimas estudindas en esie trabajo,
estan caracterizadas por tener cantidides relativamente altas
de fibra cruda, que aleanza  proporciones de
aproximadamente un 20%0 y concentraciones proteinicas
cerca del 18%/o. Estas caracteristicas las diferencian de las
harinas de tortas de semillas oleaginosas, como de algodon,
soya o mani, que geacralmente tienen menos de un 10%/o de
fibra cruda y miis del 40%/0 de proteina.

Debido al alto contenido de fibra cruda y baja
cantidad de proteina de las harinas de las nueces de palma,
se ve limitado su uso en nutricion animal principalimente
para animales monogistricos, pues logicamente, si deseara
que estos subproductos proporcionasen cantidades altas de
proteina a una racion, subiria conjuntamente el contenido de
fibra cruda de la dicta, reduciendo de esta mancra la
capacidad de su utilizacion por el animal.

Al considerar estos productos como suplementos
proteinicos es necesario indicar que su principal limitacion es

su baja concentracion proteinica, pero con posibilidades de

ser mejorada o través de la climinacion de fibra cruda, que’
puede ser redncida por medios mecinicos. En este sentido

tambicn ¢l contenido de aminoicidos esenciales de estoy
productos, especialmente lisina y metioning, es refativamente

menor gue el de las semillas oleaginosas pero mayor que ¢l

de los cereales y subproaductos de a industria de Jus mismos,

y puede variarse por medio de combinaciones adecnadas de

estos productos con otros: sin embargo, estas deficiencias

pueden ser corregidas y resultados preliminares sugicren que

si se pucden desarrollar raciones  eficientes con  estos

alimentos. Ademis se considera que estos productos podrian

jugar un papel mids Importante en la alimentaclon para

rumiantes, debido a que estos tienen Ja cualidad o capacidad

de aceptar en su alimentacion mis fibra cruda que los
animales monogistricos y menor cantidad de proteina, y aiin

de bajo contenido de aminoacidos.

Obviamente, el usv eficiente de estos recursos
centroamericanos se hard posible solamente a través de una
investigacion continua y coordinada.

Si usted no recibe el Organo Oficial de la Asociacién General

de Agricultores y de la Asociacién de Criadores de Ganado
Registrado, La Revista "AGA", por favor comuniquese con la

Secretaria para registrar sus datos y remitirle mes a mes,
nuestra publicacién con variada y agil informacién.

TELEFONOS:

Presidencia: £0223 .

Tesoreria: 21468 .

Secretaria: 80336
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