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En Guatemala, el mafz habla sido utilizado exclusivamente para consumo humano hasta
hace muy poco. Sin embargo, el répido aumento en la produccién animal, que se ha ex-
perimentado en los Gltimos afios, principalmente en la avicultura, ha venido a competir
por malz con el consumo humano. Es decir, se necesita un substituto apropiado para el
malz en las raciones alimenticias. El sorgo para grano podrfa substituir al mafz casi en
su totalidad para uso en la industria animal, También puede servir como un cultivo més
seguro en las regiones secas del pals donde generalmente el sorgo sobrepasa al mafz en
sus rendimientos. Ademés, el sorgo para grano se utiliza en un 15-20% para consumo
humano en forma de tortillas. El sorgo para grano es muy similar al malz en su composi=-
cién quimica y es igual o ligeramente inferior que el malz en su valor nutritivo; sin em=
bargo, este Gltimo aspecto podifa ser mejorado a través de trabajos de fitomejoramiento,
Esto se puede hacer seleccionando materiales que tengan mayor contenido de protefna y
mayor concentracién de los amino&cidos més limitantes como son lising, triptofano, me~
tionina y cistina,  Este estudio se hizo teniendo en menfe el objetivo antes cita-
do. La meta fue el desarrollo de variedades adaptables a las condiciones locales y de
alto rendimiento que tengan mayor contenido de protelfna y un mejor balance de amino-
&cidos. La Universidad de Purdue tiene un contrato con la Agencia Internacional para
el Desarrollo (AlD) para evaluar el valor protefnico de la coleccién mundial de sorgo
para grano, Nuestros esfuerzos iniciales fueron para estudiar los resultados obtenidos por
Purdue, Con base en este estudio, seleccionamos los materiales que sabfamos eran adap-
tables a nuestras condiciones y que habfan demostrado tener un contenido de protefna
superior en los estudios de Purdue. Seleccionamos 69 ITneas para evaluarlas en nuestros
ensayos. Estos materiales se sembraron en Asuncién Mita en mayo de 1972 en surcos de
60 cm con 5 cm entre plantas. Se aplicé 300 kg/ha de nitrégeno para asegurarnos que
este factor no era limitante. La aplicacién se hizo por partes iguales en dos aplicacio=-
nes. Las muestras de grano fueron analizadas en su contenido de protefna cruda (método
de Kjeldahl y N x 6.25), Del total de Ifneas, las 21 més prometedoras fueron analizadas
por su contenido de protelnas, y los amino&cidos lisina, triptofano y aminocidos azufra-
dos totales (metionina y cistina).
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Los anglisis de protefna se efectuaron en 228 fenotipos seleccionados de segregaciones
de los 69 materiales originales. Los contenidos de protefna encontrados en los 228 feno-
tipos (selecciones de sorgo) variaron desde 8,84 hasta 18,81% y tuvieron como promedio
12.70%. La distribucién de frecuencias de los contenidos de protetna indica que sélo el
17.5% de las muestras tenfan contenidos de protefna menor que el 11%, que los porcen-
tajes entre 11 y 15 fueron los més constantes, y que sélo el 6,6% de las muestras tenfan
contenidos de protefna mayores que el 15%. El ITmite inferior donde empieza el 25% de
las muestras con contenido més alto de protelna fue ligeramente menor que 14%, Un es-
tudio de contenidos de protefna de selecciones con la misma constitucién genética indicé
que esta caracterfstica parece estar distribuida normalmente (variacién ambiental); sin
embargo, grupos con constitucién genética diferente constituyen poblaciones diferentes
dentro de la poblacién total, Por lo tanto, la selecciédn de tipos con més alto contenido
de protelna deberfa resultar en variedades con un contenido mayor de protefna (la ca=-
racterlstica es heredable y no solo ambiental). Este hallazgo es de gran interés préctico
porque sugiere que se pueden desarrollar variedades con mayor contenido de protelna,
las cuales, al ser utilizadas en alimentos concentrados, reducirén los niveles de ingre=-
dientes utilizados, como la harina de soyq, en las raciones. Sin embargo, un esfuerzo
encaminado solamente al aumento del contenido de protefna podifa resultar en varieda-
des de menor valor nutritivo, Para estudiar este aspecto, 57 selecciones con mayor con-
tenido de protefna fueron analizadas por aminoécidos que limitan la calidad de la pro-
tefna, Los datos obtenidos en este estudio indican que st es posible obtener variedades
de sorgo para grano con alto contenido y calidad de protefna por medio de seleccién,
Para la mejor utilizacién de los amino&cidos lisina, metionina y triptofano la racién de-
ber& guardar una relacién entre estos amino&cidos de 4:3:1, En los ensayos de Purdue,
estos sorgos mostraron contenidos de lisina que eran cuatro y cinco veces més altos que
el contenido corriente; nos falta estudiar el efecto del ambiente sobre estos valores,
Asimismo, consideramos que es necesario confirmar los valores anallticos a través de en-
sayos biolégicos, particularmente con el pollo, ya que en algunos casos se han reportado
discrepancias entre el valor analftico y la disponibilidad biolégica de los aminoécidos,
particularmente en maicillos (sorgo) de alto contenido de taninos.



